
 

Cukiernia Cieplak poleca :  

 

  - Sernik z brzoskwiniami na kruchym spodzie  

   - Sernik tradycyjny  

  - Sernik wiedeński   

  - Sernik w czekoladzie  

  - Sernik ze śliwką w białej czekoladzie (sezonowo) 

  - Sernik z wiśnią: sernik z czekoladowym spodem i czekoladową kruszonką 

  oraz z wiśniami  

  - Sernik duński: aksamitny sernik na zimno z kawałkami owoców przykryte  

                    galaretką cytrynową    

                  - Sernik chałwowy   

                  - Sernik oreo  

  - Szarlotka: zapiekane na maśle jabłka z cynamonem z bezową pianką 

  i smakowitą kruszonką  

  - Jabłecznik: jabłuszka z cynamonem zamknięte w kruchym cieście  

  - Orzechowiec: miodowe kruche ciasto, przekładane kremem budyniowym

  z warstwą orzechów włoskich  

- Mioduszka: miodowe kruche ciasto przełożone kremem grysikowym  

 z czekoladową polewą  

  - Piernik z kremem: aromatyczny piernik przekładany kremem grysikowym 

  i konfiturą wiśniową  

 



 

  - Ciasto marchewkowe z kremem : aromatyczne ciasto na bazie marchewki

  z dodatkiem bakalii przekładane kremem z serka białego  

  - Biszkopt z galaretką: ciasto z galaretką i mocą owoców na delikatnym 

  biszkopcie  

  - Karaib: ciasto czekoladowe z mandarynkami i  zapiekanym kokosowym 

  kremem  

- Ciasto babci: delikatne ciasto jogurtowe z wiśniami , kruszonką i płatkami 

 migdałów  

- Ciasto węgierskie: ciasto ucierane z wybranymi owocami: maliny,     

 truskawki, wiśnie, śliwki, jagody posypane złocistą kruszonką  

- Ciasto włoskie: aromatyczne ciasto z bakaliami i jabłkami  

- Deser firmowy Cukierni Cieplak: tradycyjny krem czekoladowy z dużą                                                     

 ilością bakalii i alkoholem  

- Deser bananowy : krem budyniowy w połączeniu ze śmietanką, czekoladą 

 i bananami  

- Czarny las: czekoladowe ciasto nasączone wiśniówką z kremem 

 mascarpone i wiśniami   

- Deser czekoladowo – nugatowy z wiśniami: biszkopt czekoladowy 

 przekładany kremem czekoladowym z dodatkiem nugatu, wiśni i alkoholu 

  

- Alabama: ciasto czekoladowe przekładane waniliowym kremem 

 budyniowym oraz śmietaną czekoladową z nutą czarnej porzeczki  

- Fale Dunaju  - ucierane ciasto waniliowo-kakaowe z wiśniami i warstwą

  delikatnego kremu  budyniowego  

 

 



 

- Deser adwokat: waniliowe ciasto przekładane kremem adwokatowym  

- Pani Walewska: kruche ciasto z bezową pianką przełożone kremem 

  budyniowym  

- 3 bit: kruche ciasto z kremem budyniowym, kajmakiem i bitą śmietaną 

   - Deser kawowy: ciasto z aromatycznym kremem kawowym z dodatkiem 

 alkoholu i kruchych bezików  

- Deser malibu: delikatny biszkopt z alkoholowym maślanym kremem  

 z dodatkiem prażonego kokosu i soczystych kawałków ananasa  

- Makowiec na kruchym cieście  

- Kruche ciasto śmietanowe z owocami i kruszonką  

- Pijana śliwka: czekoladowy biszkopt przełożony kremem nugatowym  

 z dodatkiem suszonej śliwki moczonej w spirytusie z chmurką  

  śmietanową  

- Deser pomarańczowy: biszkopt maślany i czekoladowy przełożony bitą

  śmietaną z dodatkiem naturalnego soku pomarańczowego i kawałkami 

  pomarańczy  

- Deser cappuccino: czekoladowy biszkopt z budyniowym  kremem 

 cappuccino z wkładką kokosową  

- Kokosanka: delikatny biszkopt przełożony kremem budyniowym na zalewie 

 ananasowej  z kawałkami soczystych ananasów, przykryte zapieczoną bezą 

 kokosową  

- Pijak: biszkopt oraz beza kokosowo – makowa przełożona mocno 

 alkoholowymi kremami: firmowym z bakaliami i  adwokatowym  

- Fantazja: marmurkowe, delikatne ciasto biszkoptowe przekładane 

 kremem budyniowym, biszkopcikami nasączonymi w kawie oraz galaretką 

  



 

- Leśny mech: ciasto szpinakowe przekładane kremem na bazie serka 

 mascarpone  i warstwą galaretki truskawkowej z kawałkami truskawek     

 - Deser Meli: orzeźwiające delikatne ciasto z musem truskawkowym na 

 bitej śmietanie  

- Ciasto kapitańskie: biszkopt czekoladowy z warstwą kremu budyniowego 

 z dodatkiem adwokata, warstwą bitej śmietany z zatopionymi 

 biszkopcikami moczonymi w kawie  

- Straciatella: czekoladowy biszkopt przełożony bitą śmietaną z dodatkiem 

 kawałków czekolady i bananów  

- Biedronka: biszkopt waniliowy przekładany kremem budyniowym z 

 oczkami czerwonej galaretki  

- Malinowa chmurka: biszkopt waniliowy z kremem mascarpone oraz maliny 

 przykryte bezą  

- Banoffee – waniliowy biszkopt z warstwą mascarpone z dodatkiem 

 kajmaku  i bananów oraz warstwą solonych krakersów  

- Deser alpejski – kakaowy biszkopt przekładany kremem kajmakowo-

 kawowym z dodatkiem alkoholu i chrupiących bezików przykryty warstwą 

 delikatnej bitej śmietanki  

- Deser Danki – biszkopt waniliowy przekładany maślanym kremem 

 waniliowym z dodatkiem wiśni i alkoholu  

- Przekładaniec rabarbarowy – na delikatnym maślanym biszkopcie mus 

 rabarbarowy przykryty warstwą bitej śmietany (sezonowo)   

- Francuskie z kremem – kruche ciasto francuskie przełożone delikatnym  

 kremem   budyniowo – śmietanowym z dodatkiem świeżych owoców 

 (sezonowo)   



 

- Ciasto owsiane – kruche ciasto maślane na płatkach owsianych z 

 gotowanym kremem na mleku i śmietance z płatkami owsianymi , owocami i 

 kruszonką z płatków owsianych   

- Deser chałwowy : biszkopt waniliowy przesmarowany chrupką 

 czekoladową warstwą bitej śmietany z dodatkiem słodkiej chałwy   

- Rolada z bitą śmietaną  

- Rolada na bazie bitej śmietany z owocami  

- Rolada na bazie bitej śmietany z prażoną gruszką przykryta zapiekaną  

 bezą   

- Rolada z kremem firmowym  

- Rolada malibu  

- Strucla makowa  z kruszonką: tradycyjna  drożdżowa strucla z lukrem   

- Strucla makowa cienka: cieniutkie drożdżowe ciasto z dużą ilością maku   

 posypane orzeszkami  

- Placek drożdżowy z kruszoną duży  

- Placek drożdżowy z kruszonką mały  

- Placek drożdżowy z wiśniami  

- Ciasto drożdżowe z owocami i kruszonką   

- Ciasto drożdżowe z maślaną polewą posypane prażonymi migdałami         

  

 

 

 

 



 

Desery: 

- Ptyś  

- Ekler  

- Muszla tortowa  

- Kremówka: francuskie ciasto przekładane aksamitnym adwokatowym  

  kremem budyniowym  

- Omlet z bitą śmietaną  

- Bezy przekładane kremem kawowym z odrobiną alkoholu  

- Mufinki owocowe  

-Muffinki czekoladowe  

- Cupcake z kremem , indywidualnie dekorowane  

- Karpatka  

- WZ  

- Ciastka korpusowe – kruche ciastka maślane przełożone kremem    

 czekoladowym  

- Ciastko czekoladowe – czekoladowe biszkopciki przełożone kremem 

 czekoladowym z odrobiną alkoholu oblane czekoladą   

- Babeczki z owocami – krucha babeczka z kremem budyniowym plus świeże 

 owoce   

- Deser cytrynowy – kruche ciasto przekładane kremem mocno cytrynowym 

   i warstwą słodkiej bitej śmietanki  

- Deser rumowy    

 



 

Mini ciasteczka: 

- Groszek adwokat: groszek ptysiowy z alkoholowym nadzieniem i 

 cytrynowym lukrem  

- Rurki malibu: rurki z kruchego ciasta na samych żółtkach z kremem 

 russel, kokosem i procentami  

- Rogaliki migdałowe: ciasto na bazie mielonych orzechów włoskich i  

 migdałów  

- Mini babeczki kruche : babeczki kruche z kremem kajmakowym, 

 nugatowym lub mascarpone z owocami  

- Karbowane: kruche ciasteczka z marmoladą  

- Rogaliki drożdżowe z nadzieniem porzeczkowym, serowym, marmoladą 

 wieloowocową  

- Mini bułeczki drożdżowe z konfiturą i bitą śmietaną  

- Rogaliki kruche z konfiturą z czarnej porzeczki  

 

Drożdżówki: 

- Bułki drożdżowe z serem, z makiem, z owocami: jabłko, owoce sezonowe         

 (malina ,śliwka, rabarbar, truskawka, porzeczka, jagoda, wiśnia)                                 

  

Pączki: 

Tradycyjne pączki z różnymi nadzieniami:  

- marmolada wieloowocowa  

- marmolada różana, bita śmietana, powidła, maliny, porzeczki  

 



 

Ciasta „fit” 

- Banan z figą: orkiszowe ciasto bez cukru z bananami i figami bez jajek  

- Daktylek: czekoladowe ciasto daktylowe z kakao i kawą oraz migdałami 

 bez mąki i cukru   

- Marchewkowe: ciasto marchewkowe na mące orkiszowej bez dodatku 

  cukru, słodzone rodzynkami   

- Buraczane z maliną – wegańskie czekoladowe ciasto bez dodatku cukru 

 białego  

- Czekoladowe ciasto wegańskie z nutą pomarańczy – wilgotne czekoladowe 

 ciasto nasączone sokiem z pomarańczy przełożone mocno czekoladowym 

 kremem na bazie mleka kokosowego  

 

 


