Cukiernia
od 1956
Smaki tortow — Cukiernia Cieplak

NOWOSCI 2025:

[ pistacja/malina (na mascarpone pistacjowym z chrupkq pistacjowq oraz
mascarpone z malinami i zelkqg malinowq)

. lesna krowka (na kakaowym biszkopcie krem na mascarpone z kajmakiem i owocami leSnymi z zelkg

z owocow lesnych, warstwa karmelu i mascarpone z wisniami)

e Dbiata czekolada z limon kq/truskawka (na bazie mascarpone z truskawkami i zelkq truskawkowg, warstwa
kremu z biatq czekoladg i limonkgq)

e tort musowy: (2 rozmiary 12-15 porcji lub 20-23 porcje)
- biata czekolada/owoce lesne/chrupka
- a’la Ferrero rocher

Torty na bazie $mietany
e truskawkowy
e porzeczkowy
¢ malinowy

e czekolad OWY (biszkopt czekoladowy przesmarowany chrupkq czekoladowg)

Torty z mascarpone

e czarny las
¢ malinowa chmurka (biszkopt przesmarowany zelkq malinowgq, kruszona beza w mascarpone
* beza Pavlowa

Torty na kremie Russel z alkoholem

¢ firmowy (kakao, bakalie, orzechy, alkohol)

e czekoladowo — nugatowy z wisniami

¢ malibu ( prazony kokos, ananas )

e hiszpanski ( krem kawowy, w Srodku blat bezowy)
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Tort weganski (min. waga 1,5 kg)
- na mace orkiszowej bez dodatku mleka, jaj i masta przetozony kremem
na bazie prazonego kokosu i mleka kokosowego z dodatkiem malin

Tort bez maki pszennej (min. waga 1,5 kg)

- ciasto na daktylach bez dodatku cukru z kremem na bazie bitej $Smietany lub serka mascarpone

Tort bezcukrowy (min. waga 1,5 kg)
- ciasto na daktylach bez dodatku cukru z bitg Smietang lub kremem na bazie mascarpone
stodzony erytrytolem lub ksylitolem

Tort bez laktozy (min. waga 1,5 kg)
- tradycyjny biszkopt z kremem na bazie prazonego kokosu i mleka kokosowego z dodatkiem malin
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